@ Bialade Horticulture [ §]

Jean-Francois BIALADE - 121 route de Servies - 81570 Cuq

Tél: 05 63 70 41 77 - jeanfrancois.bialade@orange.fr

PRODUCTION :légumes, plants de Iégumes et de fleurs.

ANIMATION @ Samedi de 10h a 12h et 14h a 19h. Visite guidée des serres et de
nos cultures plein champs. Comment entretenir son potager.

A 11h00 et 15h30 : atelier de semis pour enfants

Large choix de plants potagers, fleurs et Iégumes frais.

@D La prairie des Cameline

Camille TESSIER

La Métairie Neuve - 81120 St Antonin de Lacalm
Tél:07 71 13 18 29 - laprairiedecameline@gmail.com
PRODUCTIONS: Exploitation en conversion AB, agneau élevé en plein air, lait de
dromadaires pour les cosmétiques.

ANIMATIONS: Samedi et dimanche de 10h a 18h. Camille vous propose de
découvrir son exploitation innovante, mélant production d’agneaux sous la
meére et élevage de dromadaires pour la production laitiére. Visites guidées des
élevages (agneaux et dromadaires), vente de savons et de shampoings a base
de lait de dromadaires. Possibilité de se restaurer sur place.

; 1 \
| A Y
- 4 1 — _,_,-@ =/

- S - Coi
\\___ Graulhet \{{ealmont
R o= 1
‘.i‘&Lavaur 1\
— 4

Maza met

@ La Ferme Cassar 6®
Famille CASSAR

La Durantié - 81120 Lombers

Tél : 05 63 45 55 69 - cassar.jf@orange.fr - www.lafermecassar.fr
PRODUCTIONS : Beeufs Aubrac Bio, porcs fermiers, productions végétales Bio.
ANIMATIONS: Samedi 14h a 18h et dimanche 9h a 17h. Visite des élevages de
vaches, de beceufs et veaux Aubrac et Angus Bio. Dimanche midi : repas fermier
sur réservation. Tarif : 18 € / adultes et 9 € / enfants.

@ Les Pigeons Du Mont Royal [ f[ <]

Nathalie et Lionel MONNERET

1134 chemin de Goutines - 81120 Lombers

Tél: 06 82 20 08 93 - www.lespigeonsdumontroyal.com
latabledumontroyal@gmail.com

PRODUCTIONS: Pigeons de chair.

ANIMATIONS: Samedi et dimanche midi. Restauration a notre ferme auberge
SUR RESERVATION UNIQUEMENT (places limitées). Notre plat signature : le
pigeon ! Sous toutes ses formes, venez découvrir notre menu spécial «<Fermes
en fétes». Détail du menu et tarif sur notre site internet. Boutique ouverte
samedi et dimanche de 9H a 17h (offre -10% pour tout achat de produits a la
ferme a cette occasion).

Repas, casse-crolite, apéritifs fermiers sur réservation
Petits marchés fermiers
Aire de pique-nique mise a disposition

Label agriculture biologique

Haute Valeur Environnementale

o [

@ Lacaune

(000 FERMES OUVERTES LE 3 JUIN
@ FERMES OUVERTES LE 4 JUIN
(W FERMES OUVERTES LES 3 & 4 JUIN

LE TEMPS D’UN WEEK-END g4 BIENVENUE

les 3 & 4 juin

Partez a la découverte de nos itinéraires fermiers! Il y en oA
aura pour tous les golits : visites d’élevages de cochons, ¢
vaches, moutons, balades au coeur des vignes, des
vergers et des jardins, animations pour les enfants... Sans
oublier les pauses gourmandes proposées par nos fermes
dégustations: marchés fermiers, apéritifs vignerons, repas,
pique-nique! Evadez-vous tout simplement et prenez un
bol d’air dans notre campagne ! Toutes les informations sur
www.bienvenue-a-la-ferme-tarn.com =

PRESENTE

Q BIENVENUE A LA FERME EST
BIENVENUE UNE MARQUE DES CHAMBRES
saferme] D’AGRICULTURE

Le réseau regroupe des agriculteurs qui développent
une activité d’accueil ou de vente directe, afin de faire
découvrir leurs métiers, leurs productions agricoles et
leurs exploitations. lls s'engagent dans une démarche
de qualité a travers plusieurs chartes.

RETROUVEZ

LA LISTE DES FERMES PARTICIPANTES
www.bienvenuwe-a-la~ferme~tan.com
~ Retrouvez tous les contacts des adhérents en

commandant notre brochure départementale
«EDITION 2023 » au 05 63 48 83 83

www.karactere.fr ®

LISTE DES
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@ LaFerme d’Emilie et Martin
Emilie COMBEBIAC

Lieu dit Lantogne - 735 route de Grazac - 81630 Montvalen

Tél: 06 99 70 99 39 - emilie.combebiac@netcourrier.com

PRODUCTIONS: Légumes secs en agriculture biologique.

ANIMATIONS: Dimanche a 10h30. Découverte du périple des graines de lentilles,
haricots mungo, pois chiche etc... jusqu’a leur mise en bouche : modes de cultures,
triages, présentation et reconnaissance des graines cultivées. Selon la météo, visite
guidée spéciale plantations aromatiques (nombre de places limité) : de la culture en
passant par la récolte jusqu'a la premiére étape de transformation (matériel de récolte,
séchage, battage). A 12h30 possibilité de tapas «a base de protéines végétales issues
delaferme» a déguster sous forme de houmous, falafel, verrines... le tout accompagnés
de biére locale ! Pour une meilleure organisation, merci de pensez a réserver !

@ Le Verger de Foncoussiéres COEE
Bart et Tom VERHOEF
857 route de Foncoussiéres - 81800 Rabastens
Tél: 05 63 40 69 64 -info@vergerdefoncoussieres.com - www.vergerdefoncoussieres.com
PRODUCTIONS: Fruits et légumes de saison.
ANIMATIONS : Samedi et dimanche de 9h a 19h. Visites guidées a 11h et 15h :
découverte des vergers et des légumes, les panneaux photovoltaiques, le
stockage et le calibrage des récoltes. Dégustation de jus de pommes. Cueillette
libre dans notre verger toute la journée ! Profitez des tables et du magasin de
producteurs pour faire un pique-nique sur place.

20@

© Domaine de Long Pech

Chez Sandra et Karine au Domaine de Long Pech
Lieu dit Long Pech a Lapeyriére - 81310 Lisle-sur-Tarn
Tél: 06 31 85 66 93 - www.long-pech.com - longpech81@gmail.com
PRODUCTIONS: Vins de Gaillac et jus de raisin.

ANIMATIONS : Samedi de 10h a 18h. Accueil au domaine avec la découverte du
milieu viticole : balade pédagogique dans les parcelles de vigne, visite de la cave,
dégustation et vente de leurs Cuvées, jeux en bois pour enfants. Aire de pique-
nique mise a disposition. Apéro-concert Samedi a 20h avec Enzo Cappadonna
(Blues&Rock) + Food Trucks.

Pour plus d'informations, suivez-nous sur Facebook ou contactez-nous.

GOmEM™

Jean -Yves, Norbert et Mattis ESCLAPEZ
1800 route des Roussels - 81630 St Urcisse
Tél : 06 34 41 32 39 - www.gaeclaviebio.fr - contact@gaeclaviebio.fr
CEufs frais, poulets et porcs certifiés en Agriculture Biologique.

: Découvrez le centre de conditionnement

des ceufs et de la viande, la cuisine chaude et la préparation des plats cuisinés
et des conserves ; les élevages de volailles et cochons, ainsi que la conduite de
I'exploitation en Agriculture Biologique.
Repas dansant samedi dés 19h30 : apéritif suivi d'un buffet a volonté de grillades
de la ferme (poulet et porc noir) et accompagnement, vin bio et biére artisanale.
Tarifs : 15€ par personne, gratuit pour les enfants de moins de 6 ans. Plateaux de
charcuterie de la ferme en supplément. Au programme musical, solo de guitare
pour l'apéritif suivi d'un duo de jazz manouche. Réservations repas, par sms de
préférence, au 06 34 41 32 39 ou par mail a I'adresse contact@gaeclaviebio.fr

@ Ferme du Petit Poucet [ f]
Delphine LAFORSE et Anthony NEE

Toutou - 81140 Castelnau de Montmiral

Tél : 06 69 71 38 03 - lafermedupetitpoucet@outlook.fr

PRODUCTIONS: Volailles, fruits et légumes, animaux de la ferme.

ANIMATIONS: Dimanche de 10h a 17h. Visites guidées, sur réservation, de la
ferme pédagogique a 10h, 11h30, 14h et 15h30 : les races a sauvegarder, les
volailles, les moutons, sensibilisation a I'environnement etc...

Prévoir un repas pour pique-niquer sur place le midi. Animaux interdits.

O LaFerme du Merle 6o

Cédric et Capucine MALET

336 chemin de Merle - 81140 Castelnau de Montmiral

Tél: 06 09 41 06 65 - www.lafermedumerle.fr - cedric. malet@hotmail.fr
PRODUCTIONS: Poulets fermiers, [égumes et ceufs de plein air.

ANIMATIONS : Dimanche de 11h a 15h. Visite guidée a 11h des jardins et de
I'élevage de poulets de chair et de poules pondeuses. Ramassage des ceufs par les
enfants. Repas fermier sur réservation a 12h30 : Apéritif offert avec dégustation
de nos rillettes de poulet, Menu « tenders frites » (filets de poulet panés, frites
fraiches), Carrot cake maison et café.

Tarif adulte : 13,50€ - tarif enfant (-10 ans) : 7,50€ (plat + dessert)

Réservation des repas avant le mercredi 31 mai.

@ LaFerme de Vanessa

Vanessa VIALETTES

Lieu dit les Pieces Longues - 81140 Le Verdier

Lieu de visite : Lieu-dit Les Pieces Longues - 81140 Le Verdier
Tél: 06 49 95 55 32 - www.vanessavialettes.bio - lafermedevanessa@gmail.com
PRODUCTIONS: Farines (blé, petit épeautre), légumes secs (lentilles, pois...),
biscottes, café d'orge, bieres 100% bio.

ANIMATIONS: Dimanche de 10h a 18h. Visites guidées a 10h, 14h et 16h du
moulin aux Piéces Longues au Verdier. Découvrez toutes les étapes du blé a la
farine. Vente de farines et légumes secs, dégustation de patisseries chaque fin

de visite.
]
Christelle et Christophe MERLE
365 chemin de Teoulet, St Martin de Grezes, RD4 - 81600 Gaillac
Tél: 06 11 28 12 99 - www.chateaubalsamine.fr - chateaubalsamine@orange.fr
Vins de Gaillac et huile d'olive.

Visite de la cave et dégustation
de nos vins. Mise a disposition d’une aire de pique-nique avec tables et chaises.
Samedi 18h : Apéritif fermier sur réservation : visite guidée des vignes et des
oliviers avec le vigneron, puis retour a la cave pour une dégustation autour
d’une assiette de produits de terroir. Tarifs : 8 € adulte, offert enfants de moins
de 8 ans.

@© Domaine des Cahus oEn
Laurent et Corinne CADARS

165 route de Fontanes Laubarel - 81140 Cahuzac sur Veére

Tél : 06 27 73 22 04 - www.domainedescahus.com - domainedescahus@aliceadsl.fr
PRODUCTIONS: Vins de Gaillac en Agriculture Biologique.

ANIMATIONS: Samedi et dimanche a partir de 14h. Visite du domaine et
dégustation de nos vins, découverte des cépages locaux. Nourrissage des
animaux de la ferme.

OO mEHE

Guillaume PINTEAUX

181 chemin des jardins - 81170 Milhars

Tél: 06 13 14 14 20 - info@kstorplants.fr - www.kstor-plants.com
fleurs, aromatiques, plantes ornementales et fruitiers.

Visites guidées (serres et extérieur) et conseils
personnalisés pour vos plantations. Dans la pépiniére, jeux de piste, atelier de
bouturage et semi pour enfants et adultes. Guillaume est heureux de vous accueillir
a 11h30 pour I'inauguration de son exploitation BIO.

Repas du midi a petit prix (saucisse, salade, fromage, croustade).

@ Domaine Rigaud

Domaine Oléicole RIGAUD

Camp del Mas - 81170 Livers-Cazelles
Tél: 06 72 58 75 66

PRODUCTIONS : Olives, vignes et truffes.
ANIMATIONS : Samedi et dimanche de 10h a 12h et de 14h a 18h.Visites guidées
et dégustation gratuite a 10h et a 15h . Venez découvrir le domaine Rigaud,
Pierre vous guidera a travers son sentier découverte pour vous présenter
le soleil de ses oliviers, les mystéres de ses truffes et I'histoire de ses vignes
autochtones. Présentation des étapes de transformation en huile d'olive et en
produits. Stands partenaires Ail Noir et Savon artisanal !

(® Distillerie Castan [ §]
Céline et Sébastien CASTAN

55 chemin de la Cadonnarie - 81130 Villeneuve sur Vére

Tél: 0563 530461 - www.distillerie-castan.com - contact@distillerie-castan.com
PRODUCTIONS : Whisky, spiritueux et vins de Gaillac bio.

ANIMATIONS: Samedi de 9h30 a 12h30 et de 14h a 18h30 / Dimanche 10h30
a 12h30 et de 14h a 18h30. Visites guidées a 10h30, 15h et 16h30 : partez a
la découverte de la production des whiskies. Visite découverte de l'espace de
production et du chai de vieillissement.

(® Fromagerie fermiére du buisson blanc @@

Sylvie, Philippe et Florian BASSE

Le Bouyalard - 81640 Le Ségur

Tél:06 810647 72-05637617 18 - spbasse@wanadoo.fr

PRODUCTIONS: Lait, yaourts, beurre, creme et fromage au lait de vache.
ANIMATIONS : Dimanche de 9h30 a 18h30. La famille Basse et Stéfani, guide
professionnelle de randonnée, vous feront découvrir la ferme et le pays des
100 vallées. Au programme : randonnée 7 km (2 départs : 9h30 — 15h) avec
dégustation de produits au retour et démonstration de traite. Tarif : 5€/pers.
Chaussures de marche a prévoir. Possibilité de pique-nique tiré du sac ou
vendu sur place. Pour les non-marcheurs, visite gratuite toute la journée.

Nous contacter pour plus de renseignements.

@ L’Abeillerie de Gauléne [ {]

Cécile et Dominique MIRAS

218 Moulin a vent - 81340 Saint Julien Gaulene

Tél:06 70 89 77 21 - abeilleriedegaulene@orange.fr

PRODUCTIONS : Miels

ANIMATIONS : Dimanche de 10h30 a 18h. Visites guidées en petits groupes
a 10h30, 14h et 16h. Visite au coeur des ruchers, découverte du monde des
abeilles et de la miellerie, dégustation des miels. Goulter fermier proposé a
17h (4 €). Les places sont limitées pour le volet «rucher» des visites guidées ;
réservation par sms conseillée.

Stéphane GUIBELIN
Le Bousquet - 81340 St Julien Gauléne
Tél : 06 84 22 55 26 - escargot.duchateau@orange.fr
Escargots gros-gris et petits-gris en plein air.
Visites guidées des étapes de production
d'escargots : de la nurserie a la transformation. Fins gourmets ou novices, vous
pourrez déguster nos produits.

(@ LaFerme de Rayssaguel f] )
Famille ROLLAND
47 chemin Rayssaguel - 81990 Cambon d’Albi
Tél : 06 47 99 71 97 - contact@rayssaguel.com - www.rayssaguel.com
PRODUCTIONS: Canards gras, veaux et boeufs, huile de colza.
ANIMATIONS : Samedi de 9h a 19h et dimanche de 9h a 12h30.
Visites guidées samedi a 9h, 11h, 15h et 17h et dimanche a 9h et 11h. Visite
de la stabulation : les veaux, I'alimentation et les modes d’élevage. Visite de
I’élevage des canards : I'alimentation et le parcours.
Présentation en Vidéo de l'atelier des canards gras : le bien-étre animal,
les produits transformés etc... Présentation par Photos de I'atelier huile : le
parcours de la graine, des champs a I'huile.
Assiette «découverte» sur réservation proposée a 12h30 Samedi et
Dimanche : planche a partager composée des produits de la ferme dont
patés de canard, saucisse seche de beeuf etc...

(]«

Alexandra et Sylvain CARREL

La Bourelié - 81250 Paulinet

Tél: 05 63 48 83 01 - www.auferacheval.com - contact@auferacheval.com
Chevaux et poneys, animaux de la ferme.

Visite en autonomie de la ferme
pédagogique a travers un parcours, espace pique-nique mis a disposition. A 10h
et 14h, baptémes poneys gratuits. Possibilité d'une petite restauration 100 %
fermiére le midi sur réservation.

(@ Ferme de la Jasse Calmels (f[)
Audrey et Henry MALHIE

La Jasse Calmels — 81260 Berlats

Tél : 06 85 86 90 86 - soulieaudrey@orange.fr

PRODUCTIONS : Fromages et yaourts de chévre, veaux sous la mére.
ANIMATIONS : Dimanche de 8h30 a 15h : visite de la chévrerie, de I'élevage des
veaux et découverte de la fabrication du fromage. A 8h30, traite des chévres et
tétée des veaux suivis d’un petit déjeuner offert (inscription). A 10h, randonnée
(inscription). A 12h, sur réservation : apéritif et repas : salade de chévre,
grillades de veau, fromage, dessert vin et café - Tarifs : 22€/adulte et 10€/enfant.

@ Ferme des Deux Montagnes

Famille ESCANDE

Le Bels - 81290 Viviers les Montagnes

Tél: 06 74 21 47 96 - fermedesdeuxmontagnes@gmail.com
PRODUCTIONS : Yaourts brassés et desserts lactés au lait de brebis
ANIMATIONS : Dimanche de 14h a 17h : Découverte des brebis et de la
fabrication des yaourts : soin et nourrissage, visite de I'atelier. Baptémes de
poneys. Gouter fermier proposé tout au long de I'aprés-midi (5€): laitage de la
ferme, crépes, jus de pomme fermier.

Famille LOUP

La Bonicarde - 81290 Viviers les montagnes

Tél: 05637477 95-0687 1507 53 - labonicarde@yahoo.fr
Porcs.

Venez visiter I'élevage de porcs, atelier de
découverte pour les enfants. Apéro concert et repas le soir sur réservation : «féte
du cochon» pour les 30 ans de notre exploitation.

Repas avec Jambon a la Broche - tarif : 17€/adulte et 12€/enfant (hors boissons).



